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PRIJEDLOG TEMA ZA ZAVRŠNI RAD ŠKOLSKA GODINA 2017./18. 

3.d konobar 

Mentor: Eva Jurčić, dipl. ing. prehrambene tehnologije 

1. Higijena ugostiteljskih objekata 
2. Vino 
3. Pivo 
4. Jaka alkoholna pića 
5. Bezalkoholna pića 
6. Povrće 
7. Voće i voćne prerađevine 
8. Žitarice i proizvodi 
9. Pekarski proizvodi 
10. Začini i mirodije 
11. Stimulansi 

12. Hladna predjela 
13. Topla predjela 
14. Juhe 
15. Jela po narudžbi 
16. Gotova jela 
17. Meso stoke za klanje 
18. Meso divljači 
19. Meso riba 
20. Mesne prerađevine 
21. Načini prehrane 

 
 
 
 
3.d slastičar 
Mentor: Nevenka Bionda, dipl. ing. prehrambene tehnologije 
 

1. Rafaelo torta 
2. Doboš torta 
3. Švarcvald torta 
4. Gala torta 
5. Bingo torta 
6. Greta torta 
7. Čokoladna torta 
8. Mousse torta 
9. Grčka torta 

10. Vasina torta 
11. Zagrebačka torta 
12. Margareta torta 
13. Retro torta od oraha 
14. Interkontinental torta 
15. Jaffa torta 
16. Lambada torta 
17. Torta od banana  

 

 

 

  



3.e kuhar 

Mentor: Ankica Živić, dipl. ing. prehrambene tehnologije 

MENI 1. 
TALIJANSKA JUHA MINESTRON 

FRANCUSKI HRUSTAVCI SA ŠUNKOM 
Tirolski umak 

DALMATINSKA PAŠTICADA 
Valjušci od krumpira 

Složena salata 
SAVIJAČA SA SIROM 

Napiši trebovanje za 185 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
185% marže 
MENI 2.                         

FLORENTINSKA SALATA 
KREM JUHA OD RIBE 

POPRŽENA TELEĆA PLEĆKA U PIKANTNOM UMAKU 
Krumpir na princezin način 

Pirjano mlado povrće 
Salata od rajčice 
OMLET S VOĆEM 

Napiši trebovanje za 160 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
210% marže 
MENI 3. 

KREM JUHA OD TELETINE 
ZAPEČENE KRPICE SA ŠUNKOM 
PIRJANA PATKA S NARANČAMA 

Žličnjaci od brašana 
Složena salata 

GLAZIRANE JABUKE 
Napiši trebovanje za 205 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
205% marže 
MENI 4.                                     

CASANOVA SALATA 
KREM  JUHA OD GLJIVA 

PISANICA OD MLJEVENOG MESA NA PRAŠKI NAČIN 
Garnitura „ Dobra domaćica“ 

Mimoza salata 
MAKOVNJAČA 

Napiši trebovanje za 180 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
170% marže 
MENI 5. 

BOLONJSKA SALATA 
POHANA CVJETAČA "ORLY" 

( Tatarski umak ) 
POPRŽENA SVINJETINA S MIRISNIM BILJEM 

Kašica od krumpira na gurmanski način 
Zelena salata 

PITA S JABUKAMA 
Napiši trebovanje za 225 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
215% marže 



MENI 6.  
PUNJENA JAJA  "CASINO" 

GOVEĐA JUHA SA ŽLIČNJACIMA OD PŠENIČNOG GRIZA 
POPEČCI OD MLJEVENOG MESA NA RUSKI NAČIN 

„Cavour“ garnitura 
Zelena salata 

NADUVAK 
   
Napiši trebovanje za185 osoba; promet i zaključno stanje,izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
175% marže 
MENI 7.                                                     

HLADNI NAREZAK 
(suhomesnati proizvodi, francuska salata) 

ZAPEČENI  REZANCI SA SIROM 
SVINJSKI KARE NA SLAVONSKI NAČIN 

Pirjani krumpir 
Salata od rajčice 

SAVIJAČA S JABUKAMA 
Napiši trebovanje za 170 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
215% marže 
MENI 8. 
 

SALATA OD TUNJEVINE NA DOMAĆI NAČIN 
BISTRA RIBLJA JUHA SA SLANIM ŠTAPIĆIMA SA SIROM 

PUNJENE LIGNJE 
Kuhani krumpir 

Zelena salata 
FRANCUSKA PITA S JABUKAMA 

Napiši trebovanje za 175 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia s 
195% marže 
MENI 9.  

SALATA OD TJESTENINE 
DOMAĆA JUHA OD POVRĆA 

POPRŽENA TELEĆA PLEĆKA U PIKATNOM UMAKU 
Krumpir na princezin način 

Pirjano mlado povrće 
Salata od rajčice 
OMLET S VOĆEM 

Napiši trebovanje za 180 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
180% marže 
MENI 10. 

OMLET NA KRALJIČIN NAČIN 
ZAGORSKA JHA OD KRUMPIRA 

PURICA S MLINCIMA 
Zelena salata 
ORAHNJAČA 

Napiši trebovanje za 230 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
190% marže 
MENI 11.  

NUSINA SALATA 
JUHA OD PORILUKA S REZANCIMA 

SVINJSKI KOTLET IMPERIJAL 



Kašica od krumpira 
Prijano mlado povrće 

Zelena salata 
GLAZIRANE PUNJENE JABUKE 

Napiši trebovanje za 140 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
210% marže 
MENI 12.                                                   

JUHA OD PERADI CELESTINO 
VARENAC OD ŠPINATA 

ISTARSKI ŽGVACET S FUŽIMA 
Složena salata 

VANILIJEV OMLET 
Napiši trebovanje za 195 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
180% marže 
MENI 13 

KAŠASTA JUHA OD POVRĆA 
ZAGORSKI ŠTRUKLI 

SVINJSKI KOTLET „IMPERIAL“ 
Prijana riža 

Mimoza salata 
KREMA OD VANILIJE 

Napiši trebovanje za 230 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
210% marže 
MENI 14 

OGRUŠANA JAJA NA TATRSKI NAČIN 
JUHA OD RAJČICE S KAŠICOM (TARANOM) 

SVINJSKI KOTLET NA SLAVONSKI 
Domaći rezanci na maslacu 

Zelena salata 
ORAHNJAČA 

Napiši trebovanje za 180 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
170% marže 
MENI 15 

JUHA OD GRAŠKA S LJEVANCIMA 
NABUJAK OD CVJETAČE 

SVINJSKI KOTLET NA SAMOBORSKI 
Krumpir na samoborski 

Složena salata 
SAĆE 

Napiši trebovanje za 155 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
230% marže 
MENI 16 

PREŽENA RAGU JUHA SA RIŽOM 
FRANCUSKI HRUSTAVCI SA ŠUNKOM 

Tirolski umak 
GOVEĐI GULAŠ 

Valjušci od krumpira 
Složena salata 

ČOKOLADNA KREMA 
Napiši trebovanje za 185 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 
195% marže 
 



3. e kuhar 

Mentor: Lidia Lešić, dipl. ing. prehrambene tehnologije 

MENI 1: 

GRČKA SALATA 

BISTRA PILEĆA JUHA CELESTINO 

PEČENA PASTRVA NA ŽARU 

Dalmatinska garnitura 

SAVIJAČA SA SIROM 

Napiši trebovanje za 115 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

190% marže 

MENI 2: 

SALATA OD GOVEDINE 

BISTRA GOVEĐA JUHA 

Domaća kašica 

PISANICA OD MLJEVENOG MESA NA PRAŠKI NAČIN 

Pirjani (restani) krumpir 

Zelena salata 

KREMA OD VANILIJE 

Napiši trebovanje za 90 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

130% marže 

MENI 3:  

BISTRA JUHA OD PERADI 

Žličnjaci od pšenične krupice 

OMLET NA KRALJIČIN NAČIN 

ŠKARPINA NA ŽARU 

Dalmatinska garnitura 

PALAČINKE S ORASIMA U VINSKOJ PJENICI 

Napiši trebovanje za 75 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

150% marže 

MENI 4: 

CASANOVA SALATA 

KREM JUHA OD GRAŠKA 

PIRJANI SVINJSKI ODREZAK 

U UMAKU OD ZELENOG PAPRA 

Valjušci od krumpira 

Složena salata 

PITA SA SIROM 

Napiši trebovanje za 70 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

180% marže 

MENI 5: 

BISTRA JUHA OD PERADI 

Biskvit od parmezana 

MUSAKA OD KRUMPIRA 

POPRŽENA GOVEĐA PISANICA "STROGANOV" 

Domaći široki rezanci 

Salata od rajčice 

SAVIJAČA S VIŠNJAMA 



Napiši trebovanje za 120 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

130% marže 

MENI 6: 

ORLOV SALATA 

KREM  JUHA OD CVJETAČE 

SVINJSKI KARE NA SLAVONSKI NAČIN 

Palenta 

PITA S JABUKAMA 

Napiši trebovanje za 140 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

180% marže 

MENI 7: 

FLORENTINSKA SALATA 

KREM JUHA OD BROKULE 

SVINJSKI KOTLET NA SLAVONSKI 

Domaći rezanci na maslacu 

Zelena salata 

ORAHNJAČA 

Napiši trebovanje za 125 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

140% marže 

MENI 8:  

KREM JUHA OD GLJIVA 

CANELONI CESAR 

DALMATINSKA PAŠTICADA 

Valjušci od krumpira 

Složena salata 

SAVIJAČA S JABUKAMA 

Napiši trebovanje za 65 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

190% marže 

MENI 9: 

GOVEĐA JUHA SA ŽLIČNJACIMA OD PŠENIČNE KRUPICE 

FRANCUSKI HRUSTAVCI SA ŠUNKOM 

Tirolski umak 

POPRŽENA SVINJETINA S MIRISNIM BILJEM 

Pirjana riža 

Mimoza salata 

KREMA OD ČOKOLADE 

Napiši trebovanje za 110 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

220% marže 

MENI 10: 

PILEĆA RAGU JUHA 

POHANA CVJETAČA "ORLY" 

Tatarski umak 

SVINJSKI KOTLET "IMPERIAL" 

Kašica od krumpira 

Mimoza salata 

ZAPEČENE PALAČINKE SA SIROM U VRHNJU 

Napiši trebovanje za 80 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 120 

% marže 



MENI 11: 

SALATA OD HOBOTNICE ILI LIGNJI 

BISTRA RIBLJA JUHA S RIŽOM 

ŠKARPINA NA ŽARU 

Nica garnitura 

VOĆNA SALATA 

Napiši trebovanje za 30 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

170% marže 

MENI 12: 

GOVEĐA JUHA S OKRUGLICAMA OD PILEĆE JETRE 

POHANI SMUĐ "ORLY" 

Tatarski umak 

SLAVONSKI ČOBANAC 

Žličnjaci od brašna 

PALAČINKE S ORASIMA 

Napiši trebovanje za 130 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

110% marže 

MENI 13: 

JASTUČIĆI NA MILANSKI 

KREM JUHA OD ŠPINATA 

PIRJANI SVINJSKI ODREZAK 

U UMAKU OD ZELENOG PAPRA 

Okruglice od kruha 

Složena salata 

ŠTAJERSKA PITA S JABUKAMA 

Napiši trebovanje za 85 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

110% marže 

MENI 14: 

BISTRA PILEĆA JUHA CELESTINO 

ZAGORSKI ŠTRUKLI 

TELEĆI MEDALJONI U KREM UMAKU 

Pirjana riža , grašak i mrkva na maslacu 

KREM ODRESCI OD VANILIJE 

Napiši trebovanje za 45 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

180% marže 

MENI 15:                                    

SALATA OD MORTADELE 

JUHA OD  PORILUKA S DOMAĆIM REZANCIMA 

POPRŽENA SVINJETINA S MIRISNIM BILJEM 

Pirjana riža 

Mimoza salata 

KREM ODRESCI OD VANILIJE 

Napiši trebovanje za 170 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

160% marže 

MENI 16: 

GOVEĐA JUHA S BISKVITOM OD ŠUNKE 

POHANE PALAČINKE SA ŠPINATOM I ŠUNKOM 

PISANICA OD MLJEVENOG MESA NA PRAŠKI NAČIN 



Pirjani (restani) krumpir 

Zelena salata 

NABUJAK OD RIŽE 

Napiši trebovanje za 60 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

140% marže 

MENI 17: 

Waldorf salata 

BISTRA JUHA OD PERADI 

Žličnjaci od pšenične krupice 

KIJEVSKI KOTLET 

Štapići od krumpira 

Grašak na maslacu 

Složena salata 

ZAPEČENE PALAČINKE SA SIROM U VRHNJU 

Napiši trebovanje za 110 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

210% marže 

MENI 18: 

JUHA OD RAJČICE 

Domaća kašica 

ZELENI REZANCI SA ŠAMPINJONIMA 

TELEĆI MEDALJONI U KREM UMAKU 

Pirjana riža , grašak i mrkva na maslacu 

KREM ODRESCI OD VANILIJE 

Napiši trebovanje za 140 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

170% marže 

MENI 19: 

PILEĆA RAGU JUHA 

NABUJAK OD CVJETAČE 

PIRJANI PILEĆI BATACI NA TALIJANSKI NAČIN 

Domaći rezanci 

Salata od rajčice 

VOĆNA SALATA 

Napiši trebovanje za 105 osoba; promet i zaključno stanje, izračunaj prodajnu cijenu jela- menia sa 

155% marže 

 

  



3.f frizer 

Mentor: Branka Dučmelić, prof. 

1. Izrada klasične HTO i oblikovanje frizure vodenom ondulacijom 

2. Izrada klasične HTO i oblikovanje dnevne frizure 

3. Izrada klasične HTO i oblikovanje večernje frizure 

4. Izrada moderne  HTO ( uvijanje „na kat“ ) i oblikovanje fen- frizure 

5. Izrada moderne  HTO (klasično  uvijanje ) i oblikovanje dnevne frizure 

6. Izrada spiralne HTO običnim uvijačima i sušenje kose difuzorom 

7. Izrada moderne  HTO (stepenasto uvijanje  ) i oblikovanje svečane frizure sa cvjetnim 

ukrasima 

8. Izrada moderne  HTO (ciglasto  uvijanje) i oblikovanje svečane frizure  

9. Izrada moderne  HTO (križno uvijanje kose) i oblikovanje dnevne frizure 

10. Izrada parcijalne  HTO i oblikovanje dnevne frizure 

11. Izrada parcijalne  HTO i oblikovanje večernje frizure 

12. Izravnavanje prirodno kovrčave kose češljem i oblikovanje revijske frizure 

13. Bojenje kose prvi put u prirodni ton i oblikovanje dnevne frizure 

14. Bojenje kose prvi put u prirodni ton i oblikovanje večernje frizure 

15. Bojenje kose prvi put u moderni ton i oblikovanje večernje frizure 

16. Bojenje kose prvi put u pastelni svijetli  ton i oblikovanje moderne frizure 

17. Bojenje kose prvi put u moderni ton i oblikovanje ekstravagantne frizure  

18. Bojenje sijede kose u prirodni ton i oblikovanje večernje frizure 

19. Bojenje prosijede kose koja ima do 50% sijedih vlasi u moderni ton i oblikovanje fen-frizure 

20. Bojenje prosijede kose koja ima preko 50% sijedih vlasi u moderni ton i oblikovanje dnevne 

frizure 

21. Bojenje izbijeljene kose u prirodni ton i oblikovanje fen- frizure 

22. Bojenje izbijeljene kose u prirodni ton i oblikovanje večernje frizure 

23. Bojenje izbijeljene kose u moderni ton i oblikovanje večernje frizure 

24. Izbjeljivanje kose specijalnom bojom prvi put i oblikovanje svečane frizure 

25. Bojenje izrasta kod prethodno svjetlo obojene kose i oblikovanje večernje frizure 

26. Bojenje izrasta kod prethodno izbijeljene kose bojom i oblikovanje svečane frizure 

27. Bojenje izrasta kod prethodno obojene kose u žarki moderni ton i oblikovanje 

ekstravagantne frizure 

28. Bojenje izrasta kod prethodno obojene kose u prirodni ton i oblikovanje dnevne frizure 

29. Izbjeljivanje izrasta bjelilom i oblikovanje večernje frizure 

30. Bojenje pojedinih pramenova modernom bojom i oblikovanje večernje frizure 

31. Bojenje pojedinih pramenova modernom žarkom bojom i oblikovanje ekstravagantne 

frizure 

32. Izbjeljivanje pojedinih pramenova bjelilom i oblikovanje fen- frizure 

33. Šatiranje pojedinih pramenova bojama i  izbjeljivačem te oblikovanje moderne frizure 

34. Nijansiranje kose preljevom oblikovanje svečane frizure sa cvjetnim ukrasima 

35. Nijansiranje kose bojom u istom tonu i oblikovanje punđe 

36. Nijansiranje kose bojom u istom tonu i oblikovanje upletka 

37. Bojenje kose prvi put u prirodni ton i oblikovanje brade i brkova 

38. Bojenje sijede kose u prirodni ton i oblikovanje brade i brkova 



3.g soboslikar-ličilac 

Mentor: Tomislav Veselčić, dipl. ing. 

1. Nanošenje završnog sloja emajl laka na drvenu podlogu 
2. Skidanje starog naliča s drvenih podloga brušenjem 
3. Temeljenje drvene podloge 
4. Ličenje drvenih podloga lazurnim bojama 
5. Ukrasna tehnika izrade šablona 
6. Izvedba i aplikacija šablona na podlogama 
7. Ukrasna tehnika imitacije drva 
8. Izvođenje ukrasne tehnike s morskom spužvom 
9. Temeljenje metalne podloge 
1. 10.Ličenje mineralnih podloga disperzivnom bojom 
10. Predradnje na mineralnim podlogama 

 

3.g autolakirer 

Mentor: Tomislav Veselčić, dipl. ing.  

1. Uklanjanje starog naliča i priprema za kitanje 
2. Obnova blatobrana 
3. Brušenje filera i završno lakiranje poklopca motora sa acril bojom 
4. Industrijsko lakiranje automobila 
5. Poliranje komplet vozila 
6. Obnova poklopca motora 
7. Kitanje poklopca motora i priprema za filer 
8. Obnova aluminijskih naplataka 
9. Popravak plastičnog branika 
10. Pogreške pri lakiranju plastike 
11. Špricanje i brušenje filera prije završnog lakiranja 
12. Pogreške radi neispravne komore ili neispravnog alata 
13. Zaštita podvozja i šupljih dijelova na vozilu 
14. Pogreške kod prskanja lakom 

 

  



3.g krojač 

Mentor: Iva Mišković dipl. ing. tekstilne tehnologije 

1. Izrada ženske zvonolike haljine 

2. Izrada ženske haljine- slobodan izbor 

3. Izrada ženske haljine s volanima 

4. Izrada ženske zvonolike suknje i ženskog topa 

5. Izrada ženske zvonolike suknje 

6. Izrada ženskog kombinezona- slobodan izbor 

7. Izrada ženskog kombinezona bez rukava 

8. Izrada ženske klasične košulje 

9. Izrada ženske košulje- slobodan izbor 

10. Izrada ženske bluze kratkih rukava 

11. Izrada ženskih hlača visokog struka 

12. Izrada ženskih hlača  

13. Izrada ženskog prsluka 

14. Izrada ženske spavačice 

15. Izrada ženske jakne s podstavom 

16. Izrada ženskog kostima 

17. Izrada muške košulje 

18. Izrada muških hlača 

 

  



3.h pomoćni kuhar i slastičar 

Mentor: Ankica Živić , dipl. ing. prehrambene tehnologije 

1. Francuska salata 
2. Juha od krumpira 
3. Špageti carbonara 
4. Bečki odrezak s prženim štapićima od krumpira i tatarski umak 
5. Miješana salata 
6. Biskvitni savitak s umakom od vanilije 
7. Ruska salata 
8. Krem juha od rajčice s ljevancima 
9. Kajgana sa sirom 
10. Pariški odrezak s kašicom od krumpira 
11. Složena salata 
12. Palačinke s marmeladom 

 

4.b modni tehničar 

Mentorice:  

Lovorka Tkalčić Dulić, dipl. ing. 

Iva Mišković, dipl.ing.  

Ljubica Kolarević, dipl.ing. 

 

1. Modna kolekcija inspirirana geometrijskim printevima.  
2. Modna kolekcija inspirirana vojničkim stilom 
3. Modna kolekcija inspirirana proljetnim cvijećem   
4. Modna kolekcija inspirirana bojama 90-ih godinama 
5. Modna kolekcija inspirirana modom 80-ih godinama 
6. Modna kolekcija inspirirana čipkom u romantičnom stilu 
7. Modna kolekcija inspirirana djevojačkom zabavom 
8. Modna kolekcija inspirirana Barbie stilom 
9. Modna kolekcija inspirirana cirkusom 
10. Modna kolekcija inspirirana crvenom bojom 
11. Modna kolekcija inspirirana uličnim / urbanim stilom 
12. Modna kolekcija inspirirana ljetnom modom 
13. Modna kolekcija inspirirana alternativnom glazbom 
14. Modna kolekcija inspirirana jeans odjećom 90-ih godinama 
15. Modna kolekcija inspirirana modom 90-ih godinama 
16. Modna kolekcija inspirirana romantičnim stilom 
17. Modna kolekcija inspirirana volanima 20-ih godina 
18. Modna kolekcija inspirirana čistoćom bjeline 
19. Modna kolekcija inspirirana volanima 
20. Modna kolekcija inspirirana mornarskim stilom 
21. Modna kolekcija inspirirana maskirnim uzorkom 
22. Modna kolekcija inspirirana pin-up stilom 
23. Modna kolekcija inspirirana kubizmom 
24. Modna kolekcija inspirirana rock glazbom 
25. Modna kolekcija inspirirana op-artom 
26. Modna kolekcija inspirirana futurističkom odjećom 



27. Modna kolekcija inspirirana pop-artom 
28. Modna kolekcija inspirirana filmom Prljavi ples 
29. Modna kolekcija inspirirana osamdesetim godinama XX stoljeća 
30. Modna kolekcija inspirirana avangardnim stilom 
31. Modna kolekcija inspirirana antičkom modom 
32. Modna kolekcija – Indijanka 21. stoljeća 
33. Modna kolekcija inspirirana Svemirom 
34. Modna kolekcija inspirirana holivudskim glamurom 
35. Modna kolekcija inspirirana podzemnim klubovima 
36. Modna kolekcija inspirirana devedesetim godinama XX stoljeća 
37. Modna kolekcija inspirirana modom pedesetih godina XX stoljeća 
38. Modna kolekcija inspirirana pop up tehnikom 
39. Modna kolekcija inspirirana romantičnim stilom 
40. Modna kolekcija inspirirana dizajnericom Coco Chanel 
41. Modna kolekcija inspirirana zagrebačkim zdencima i fontanama 

 

 

4.c turističko hotelijerski komercijalist 

Mentori: Mirjana Jakšić, dipl. ekonomist 

1. Organizacija putovanja za ljubitelje kulturne baštine 
2. Gourment on Tour – okusi Slavonije 
3. Organizacija putovanja za ljubitelje aktivnog odmora 
4. Organizacija izleta za ljubitelje prirode 
5. Planinarski paket aranžmana 
6. Vinska tura 
7. Organizacija putovanja za skupinu navijača na utakmicu 
8. Organizacija putovanja za skupinu hodočasnika 
9. Poticajna putovanja i uloga turističkih posrednika 
10. Rezervacija hotelskih usluga u hotelu X 
11. Poslovi tijekom dolaska, boravka i odlaska gosta iz hotela 
12. Hotelska prodaja 
13. Upravljanje poslovnim rezultatom prijamnog odijela 
14. Izrada programa putovanja u putničkim agencijama 
15. Važnost i uloga prometa u ugostiteljsko turističkoj djelatnosti Republike Hrvatske 

 Miljenka Vujeva, dipl. ekonomist 

1. Glamping i njegova važnost za hrvatski turizam 
2. Zeleno hotelijerstvo u svijetu i Hrvatskoj 
3. Novi trendovi i prilike u ugostiteljstvu 
4. Događajni turizam kao oblik turizma posebnih interesa 
5. Ljepote i skrivene tajne „Julina grada“ 
6. Tematske rute Slavonije i Baranje 
7. Speleo turizam Kontinentalne Hrvatske 
8. Pivski turizam kao novi oblik gastronomskog turizma 
9. Ponuda heritage (baština) hotela u Hrvatskoj 
10. TQM – totalno upravljanje kvalitetom u hotelijerstvu 
11. Velikani hrvatskog i svjetskog hotelijerstva 
12. Mogućnost pozicioniranja turizma s naglaskom na hrvatske izumitelje i ostale poznate osobe 

iz hrvatske povijesti 
13. Hostelski smještaj u Hrvatskoj i najbolji primjeri dobre prakse 
14. Socijalni turizam – prilika za cjelogodišnji turizam?  



 

 

 


